
S A L A D  B A R

            Steak haché sauce échalotes  
   Curry de pois chiches aigre doux

Macaroni / Brocolis

Bar à crêpes
Sauce au choix : 

Chocolat / Caramel
Sucre et confitures

    Samoussa au poulet / Roll’s
au fromage

Nuggets de poisson
      Aile de raie sauce dieppoise

  

Boulghour à la  tomate /  Flan de
 potimarrons   

Fruit

D I N E R

Soupe de courgettes

   Emincé de dinde au curry

Riz

Crumble poires et pépites de
chocolat

S A L A D  B A R

 Emincé de porc miel et soja
Boudin Blanc

Pommes rissolées /
Pommes roties

SALAD BAR Mont-Blanc

S A L A D  B A R

  Escalope viennoise
Sauté de poulet miel et moutarde

    

  Riz / Cardes à la forestière

Fruit

D I N E R

Pêche au thon

  Saucisse et chipolata
Purée

Compote

B O N  W E E K - E N D

SEM 46

MENU DE LA
SEMAINE DU

 09 AU 13 NOVEMBRE
2026

Menu susceptible d’être modifié

P E T I T - D É J E U N E R
C O M M U N  T O U S

L E S  J O U R S

Jus de fruit, Lait, Café,
Cacao,Thé, Pain, Confiture,

Miel, Beurre, Pâte à tartiner,
Fruits frais, Yaourt, Céréales

En gras les recettes Maison

Viande d’origine française

Produits Locaux

Plat végétarien

D É J E U N E R

D É J E U N E R D É J E U N E R

Fromage au choix à chaque repas

La Proviseure                        

Le Secrétaire Général                    

D É J E U N E R

MARDI 10LUNDI 09

VENDREDI 13JEUDI 12MERCREDI 11
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