
S A L A D  B A R

Cervelas obernois / 
Rôti de porc à l’ail et au thym

Semoule / Salsifis à la tomate

Tarte citron meringuée
Pain d’épices

SALAD BAR 

Raclette

   

  Salade de fruits rouges

Macédoine

  Pâtes façon carbonara

Fromage blanc sirop d’agave
et cranberries

    Feuilleté chèvre / Quiche
lorraine

Poisson pané
Dorade sébaste sauce vierge

  

Riz / Butternut au sirop d’érable

Fruit

D I N E R

Radis beurre

   Sauté de porc automnal

Petits pois

Coupe forêt noire

S A L A D  B A R

 Sauté de dinde marengo
Escalope de dinde

Pommes noisettes /
Poêlée forestière

SALAD BAR Compotes

S A L A D  B A R

  Boulettes de bœuf sauce dijonnaise
Bolognaise de lentilles

    

 Penne / Ratatouille

Fruit

Surimi mayonnaise

     Merlu croute de ciboulette

Épinards à la crème

Fruit

D I N E R

Velouté de butternut

    Cuisse de poulet marinée
tandoori

Poêlée haricots verts

Petit pot de crème

B O N  W E E K - E N D

SEM 45

MENU DE LA
SEMAINE DU

 02 AU 06 NOVEMBRE
2026

Menu susceptible d’être modifié

P E T I T - D É J E U N E R
C O M M U N  T O U S

L E S  J O U R S

Jus de fruit, Lait, Café,
Cacao,Thé, Pain, Confiture,

Miel, Beurre, Pâte à tartiner,
Fruits frais, Yaourt, Céréales

En gras les recettes Maison

Viande d’origine française

Produits Locaux

Plat végétarien

D É J E U N E R

D É J E U N E R

MENU RACLETTE

D I N E R

D É J E U N E R D É J E U N E R

Fromage au choix à chaque repas

La Proviseure                        

Le Secrétaire Général                    

D I N E R

D É J E U N E R

MARDI 03LUNDI 02

VENDREDI 06JEUDI 05MERCREDI 04
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