
S A L A D  B A R

Paupiette de veau /Boulettes de veau
sauce bourguignonne

Semoule/ Poêlée
méditerranéenne

Tarte coco
Muffin pépites de chocolat

S A L A D  B A R

Moules frites 
sauce marinière ou sauce

au bleu

Tarte au sucre

Macédoine et œuf

  Paella au poulet

Milk shake
 fraise banane

    Tartine basque / Crêpe au
fromage

Grillade de porc
Sauté de porc pesto rosso

     Chou vert braisé / Lentilles

Fruit

D I N E R

Rillettes de porc

 Steak haché sauce aux
poivres

Haricots verts persillés

Amandier

S A L A D  B A R

Poisson pané /
  Hoki en croute de parmesan

 Torti 
Piperade

Flan / Semoule de lait

S A L A D  B A R

        Escalope viennoise
Quenelles nature sauce curry

     Gratin de choux-fleur / Riz

Fruit

Salade fraicheur

Poisson blanc
 à la bordelaise

Macaronis

Fruit

BON WEEK-END

D I N E R

Surimi sauce cocktail

Lasagne et 
salade verte

Crème Mont Blanc

SEM 41

MENU DE LA
SEMAINE DU

 05 AU 09 OCTOBRE
2026

Menu susceptible d’être modifié

P E T I T - D É J E U N E R
C O M M U N  T O U S

L E S  J O U R S

Jus de fruit, Lait, Café,
Cacao,Thé, Pain, Confiture,

Miel, Beurre, Pâte à tartiner,
Fruits frais, Yaourt, Céréales

En gras les recettes Maison

Viande d’origine française

Produits Locaux

Plat végétarien

D É J E U N E R

D É J E U N E R

MENU CH’TI 

D I N E R

D É J E U N E R

D É J E U N E R

Fromage au choix à chaque repas

La Proviseure                        

Le Secrétaire Général                    

D I N E R

D É J E U N E R

MARDI 06LUNDI 05

VENDREDI 09JEUDI 08MERCREDI 07
PETIT DÉJEUNER

CROISSANT ET PAIN AU
CHOCOLAT
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