SEM 41

MENU DE LA
SEMAINE DU
05 AU 09 OCTOBRE
2026

Menu susceptible d'étre modifié

A

PETIT-DEJEUNER
COMMUN TOUS
LES JOURS

Jus de fruit, Lait, Café,
Cacao,Theé, Pain, Confiture,
Miel, Beurre, Pate a tartiner,
Fruits frais, Yaourt, Céréales

@ En gras les recettes Maison

' ' Viande d'origine francaise
<7

Produits Locaux

Creme Mont Blanc

MERCREDI 07

DEJEUNER
MENU CH'TI

SALAD BARSS

Moules frites
sauce mariniére ou sauce

au bleu ¢

Tarte au sucre ¢

DINER

Macédoine et ceuf
Paella au poulet <2 0

Milk shake
@ fraise banane

Surimi sauce cocktail ¢

@Tartine basque / Crépe au

Sauté de porc pesto rosso

@Chou vert braisé / Lentilles

lSteak haché sauce aux

Haricots verts persillés

¢<2 Amandier

DEJEUNER
SALAD BARCL

DEJEUNER
SALAD BAR <3

Paupiette de veau /Boulettes de veau
¢ <2 sauce bourguignonne

Escalope viennoise
sauce curry

Semoule/ Poélée
méditerranéenne
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®Gratin de choux-fleur / Riz

Y

Tarte coco
Muffin pépites de chocolat
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Fruit

DINER

DINER
Salade fraicheur <%

Poisson blanc
a la bordelaise

Lasagne et
salade verte

Macaronis

DEJEUNER

CROISSANT ET PAIN AU
CHOCOLAT

DEJEUNER
SALAD BARCY

fromage

Crillade de porc

Poisson pané/
Hoki en croute de parmesan
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Fruit Piperade

Flan / Semoule de lait
DINER

Rillettes de porc

La Proviseure
poivres

CL

Le Secrétaire Général
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