SEM 36

MENU DE LA
SEMAINE DU
01 AU 04
SEPTEMBRE 2026

Menu susceptible d’étre modifié

PETIT-DEJEUNER
COMMUN TOUS
LES JOURS

Jus de fruit, Lait, Café,

Cacao,Theé, Pain, Confiture,
Miel, Beurre, Pate a tartiner,
Fruits frais, Yaourt, Céréales

@ En gras les recettes Maison

' ' Viande d'origine francaise

/\X"\?f

Produits Locaux

MERCREDI 02

DEJEUNER

MENU BIGOUDEN
SALAD BARCY

Galette Bretonne ¢

i‘“
4 ()

Far Breton ¢33

DINER

Melon / Pastéque
¢<p Burrito et salade verte

Pot crémeux vanille et
chocolat

NOUS VOUS
SOUHAITONS A TOUS
UNE BONNE RENTREE
ET UNE BONNE
REPRISE !

s

DEJEUNER

Jambon blanc / Terrine de
campagne

Merlu sauce basquaise /
Poisson pané

¢X2 Courgettes roéties / Riz

Fruit

DINER

Macédoine et ceuf

Filet de poulet thym et citron

i) Tortis

Chou chantilly ¢

DEJEUNER
SALAD BARCQ

¢<2 Bolognaise de lentilles -
Steak haché sauce béarnaise

Frites / Ratatouille

g Y

Savane ¢
Tarte aux abricots

DINER

Surimi mayonnaise

§ | Sauté de porc olives ¢33
Riz méditerranéen

Fruit

VENDREDI 04

DEJEUNER

SALAD BAR ¢Q

Saucisse de Toulouse /
' ' Porc Andalou @

Purée de pomme de terre /
Brocolis

Glace

h pil

La Proviseure

Le Secrétaire Général
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